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HERZLICH WILLKOMMEN
ANSPRECHPARTNER

PAUSCHALE // GETRANKE // FOOD
Classic // Comfort // Voucher

BROTZEIT
Brotchen // Wraps // Stullen

FINGERFOOD // SNACKS
FINGERFOOD // EINTOPF // BOWL"S

SWEET DREAMS
OBST // JOGHURT // SUSSES

FLUSSIGNAHRUNG
Kaffee // Soft // Saft

MEETINGRAUME // PERSONAL
MIETE // EQUIPMENT // SERVICEPERSONAL

GUT ZU WISSEN - UNSERE AGB‘S
ANREISE //AGB"S

SO SIND WIR
WERTE // GRUNDSATZE



h Willkommen

@ferenzzentrum des Main Airport Centers

Es gibt zwei Dinge, die Sie als Kunde in Konferenzen wirklich wollen: Erstens gute Ergebnisse -aber dafur sorgen Sie selbst. Und zweitens exzellenten Service —dafur sorgen wir.

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl unserer Angebote fiir hre Veranstaltungen, ob flrs kleine Meeting oder fur die groRe Konferenzrunde, es ist alles dabei. Kleine Standards wie
Kaffee, Sandwiches und Geback. Aber auch anspruchsvollere Offerten.

Das Wichtigste ist: Wir horen Ihnen zu, stellen die richtigen Fragen und gestalten fur Sie ein ganz individuelles Angebot. Denn es geht um Essen, Inspiration, Atmosphére und schlussendlich
auch um die Ergebnisse, die zahlen.

Wir beraten Sie gerne, um auf lhre persdnlichen Wunsche fur ihre geschéaftliche oder private Veranstaltung einzugehen.

Unsere Konferenzservice Team ist an allen Werktagen von 7:00 Uhr bis 16:00Uhr flr Sie da und unter folgender Telefonnummer zu erreichen
Mobil +49 151 689 28 227

Um Sie bei der Organisation Ihrer Veranstaltung professionell zu unterstitzen stehen lhnen Petra Lindemann und David Gunther in der Zeit von
07:00 Uhr bis 16:00Uhr telefonisch oder per E-Mail zur Verfigung

Tel. +49 69 69 714 2 -62 oder -58
Tel. +49 151 264 42 618
E-Mail: mac@sodexo.com

Wir freuen uns auf eine spannende gemeinsame Zeit mit Ihnen und lhren Gasten.

Petra Lindemann und das gesamte SODEXO Team






Ergebnisse.

CLASSIC HALBTAGS

o 2 Tassen Kaffee oder Tee

o 1 Flasche Mineralwasser a 0,2|

1 Flasche Granini Saft a 0,2I

pro Person€ 6,30

COMFORT GANZTAGS

J 4 Tassen Kaffee oder Tee
o 3 Flaschen Mineralwasser a 0,2|

2 Flaschen Granini Saft & 0,2I
1 Flasche Softgetrank a 0,2I

pro Person€

Pausen mussen sein. Besonders, wenn lhre Mitarbeiter Hochstleistungen bringen sollen. Dieses momentane
Ausklinken aus dem anstrengenden Konferenzalltag macht den Kopf wieder frei - fur neue ldeen und bessere

14,95




*

Pausen mussen sein. Besonders, wenn lhre Mitarbeiter Hochstleistungen bringen sollen. Dieses momentane
Ausklinken aus dem anstrengenden Konferenzalltag macht den Kopf wieder frei - fur neue ldeen und bessere
Ergebnisse.

CLASSIC FOOD HALBTAGS COMFORT FOOD GANZTAGS LUNCH-VOUCHER

2 Kaffee // Tee * 4 Kaffee // Tee *  Suppe / Beilagensalat
1 Mineralwasser & 0,2! * 4 Mineralwassera 0,2l ¢ Hauptgericht

1 Obst e 1 Obst . Dessert

1 Kaffeegeback . 1 Butterbrezel o Getrank a 0,5l

J 1 Mini-Blechkuchen

pro Person€ 10,10 pro Person€ 20,50 pro Person€ 15,00




" 4 .

Pausen mussen sein. Besonders, wenn lhre Mitarbeiter Hochstleistungen bringen sollen. Dieses momentane
Ausklinken aus dem anstrengenden Konferenzalltag macht den Kopf wieder frei - fur neue ldeen und bessere
Ergebnisse.

Business Pauschale incl Lunch-Voucher Business Pauschale inklusive Fingerfood*
. 4 Kaffee // Tee . 4 Kaffee // Tee
. 4 Mineralwasser . 5 Mineralwasser
J 4 Softdrinks J 4 Softdrinks
. 1 Obst . 1 Obst
. 1 Halbes belegtes Brotchen . 1 Halbes belegtes Brotchen
. 1 Lunch-Voucher im Restaurant . 1 Fingerfood (9Teile pro Person) serviert im Meetingraum* *
. 1 Mini-Blechkuchen . 1 Mini-Blechkuchen
pro Person € 36,50 pro Person€ 41,00

* Bestellbar ab 10 Personen ** von unserem Kichenchef zusammengestellt







Frisches Brot oder Brotchen - friher an der Tagesordnung, heute wieder
auf dem Vormarsch und inzwischen fester Bestandteil des modernen Snackification-Trends.

Party Roggenbrétchen

Standard

Kase (z.B. Gouda, Butterkadse oder Edamer)
Frischkase // Radieschen

Gekochter Schinken

Salami

Geraucherte Putenbrust

Exklusiv
Kése (z.B. Brie oder Bergkase)
Roher Schinken

Geraucherter Lachs

Vegan mit roter Bete-Aufstrich

2,80

3,30

Halbe belegte Brétchen

Standard € 280
J Kase (z.B. Gouda, Butterkase oder Edamer)
J Frischkase // Radieschen l
. Gekochter Schinken
. Salami
. Geraucherte Putenbrust
Exklusiv € 3,30

J Kéase (z.B. Brie oder Bergkase)
o Roher Schinken
J Geraucherter Lachs

J Vegan mit roter Bete-Aufstrich




Ob belegt, gerollt oder geloffelt Internationaler Genuss kennt keine Grenzen.
Bestellbar ab 5 Stiick pro Sorte

Wraps gerollt

Wrap // Falafel // Hummus // Korinader
Wrap // Rohkost // Frischkase // Ajvar
Wrap // Hahnchen // Parmesan // Romana
Wrap // Mozzarella // Pesto // Rucola
Wrap // Thunfisch // Ei // Mdhre

Wrap // Lachs // Honig // Gurke

Brot oder Stulle

Vollkornbrot // Frischkase // Mdhre // Sonnenblumenkerne
Vollkornbrot // Hummus // Avocado // Tomate
Mehrkornbrot // Schinken // Tomate // Gurke
Mehrkornbrot // Gouda // Tomate // Gurke

Steinofenbrot // Brie // Paprika // Lollo Rosso
Steinofenbrot // Pute // Cheddar // Lollo Rosso

Weif3brot // Pute // Preiselbeeren // Lollo Rosso

Weifsbrot // Gouda // Remoulade // Lollo Rosso

@ dd> dr dd dd dd
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4,90
3,90
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6,40
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3,80
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Canapés

Canapés // Salami// Oliven // Rucola

Canapés // Brie // Preiselbeeren // Lollo Rosso
Canapés // Roher Schinken // Zwiebel // Saure Gurke
Canapés // Lachs // Meerrettich // Dill

Laugengebéck

Laugenbrotchen // Krustenschinken // Krautsalat // Meerrettich
Laugenbrotchen // Frischkase // Schnittlauch // Lollo Rosso
Laugenecke // Salami // Frihlingszwiebel // Saure Gurke
Laugenecke // Frischkase// Radieschen

Laugenbrezel

Laugenbrezel // Frischkase

Laugenbrezel // Butter

Mini Laugengeback

a d d
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2,95
2,95
3,35
4,60

4,10
4,10
5,40
4,50
1,75
2,10
2,10
1,30
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Klassisch mit kostlichen Fingerfood, Suppen und Snacks
Bestellbar ab 10 Stiick pro Sorte

Fisch Vegetarisch
| *  Thunfisch // Bohnen // Basilikum // Grissini € 2815 o Mini Borek // Spinat oder Kase € 1,60
' *  Shrimps // Gurken // Mango-Chutney € 2,40 e Mini Friihlingsrolle // Glasnudelsalat € 1,70
. Butterfly Garnele // Curry-Dip € 2,65 o Falafel // Minz-Jogurt € 1,80
*  Tatar vom gerauchertem Lachs // Pumpernickel € 3,10 «  Kirschtomate // Mozzarella // Basilikum // Pesto € 1,80
J Bruschetta // Tomate // Zwiebel // Olivendl € 1,60
e Anti Pasti // Oliven // Crostini S 2,50
Fleisch Dessert
*  Hahnchen paniert // Coconut // Salsa € 1,95 *  Panna Cotta // Fruchtsauce € 1,95
*  Mini Frikadelle // Kartoffelsalat € 2,05 e Fruit Crumble // Apfel // Vanillesauce € 1,95
. Kottbullar // Puree // Preiselbeeren € 2,10 e Creme Brilée // Johannisbeere € 2,25
e  Saltim Bocca // Salbei // Schinken € 2,65 »  Tagesdessert € 1,80
J Mini Schnitzel // Preiselbeeren // Kartoffelsalat € 2,30
J Pulled Pork // Coleslaw // Barbecue-Sauce € 2675
J Chorizo Manchego // Rucola // Schmand € 3,10




Klassisch mit kostlichen Fingerfood, Suppen und Snacks
Bestellbar ab 10 Stiick pro Sorte

EINTOPF Bowl Sii
i e Gulasch vom Rind // Kartoffeln // Schmand € 7,50 . Kurkuma // Misli // Trockenobst € 3,55
| * Erbsen// Gemuse // Wurstscheibchen // Brotchen € 7,50 e  Joghurt // Haferflocken // Obst // Samen // Trockenobst € 4,50

¢ Chilivom Rind // Schmand // Pita-Brot € 7,50 e  Porridge // Obst // Balsamico // Pfeffer // Mandeln € 3,80

. Linsen-Dal // Spinat // Sufkartoffel € 6,50

J Vegane Pho // Reisnudeln // Gemuse // Tofu € 6,50

J Chili sin Carne // Schmand // Fladenbrot € 6,50

BOWL

. Burrito // Rind // Reis // Sauerrahm € 7,50

. Quinoa // Hahnchen // Gemuse // Tomaten // Salsa € 7,50

J Glasnudel // Karotte // Lauch // Ingwer € 7/3510)

. Ananas // Tofu // Kokos // Chili € 7,50

J Ofenlachs // Avocado // Gurke // Wasabi // Pfirsich € 7,50







SUSSES

Saisonales Obst per Stuck

Obstspief

Frischer Obstsalat

Naturjoghurt mit frischen Frichten der Saison
Griechischer Joghurt mit frischen Frachten der Saison
Naturjoghurt mit Topping

Griechischer Joghurt mit Topping

a o d dd D dh i

1,50
2,45
2,45
1,70
2,40
1,70
2,40

SUSSES

Mini Muffin

Mini Plunder

Mini Donut

Saisonaler Mini-Blechkuchen per Stuck
Muffin grof3

Konferenzgeback a 100gr.

Konferenzgeback a 340gr.

(I ) EOR @) @) @ @

1,40
1,85
1,70
1,70
3,30
2,60
8,60
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Flussignahrung: AN ALLE, DIE JETZT AN DIE Berliner Spatis denken:
Wir transportieren das Kiezgefuhl auch - allerdings nur Alkoholfrei. Und sollte es doch Alkohol sein sprechen Sie uns

an.

WASSER SOFTDRINKS

J 1 Mineralwasser still 0,25l € 1,40 . 1 Coca Cola 0,21 € 1,85

. 1 Mineralwasser medium 0,25l € 1,40 . 1 Cola Zero 0,2| € 1,85
o 1 Fanta 0,2 € 1,85

KAFFEE SAFTE

. 1 Kanne Kaffee 1,0l € 9,60 . 1 Multivitamin 0,2| € 1,95

J 1 Pumpkanne Kaffee 2,0l € 17,00 o 1 Orangen 0,2l € 1,95

J 1 Kanne Tee 1,0l € 7,50 . 1 Apfel 0,21 € 1,95
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Flr jede Veranstaltung der passende Raum

Mieter des MAC

halbtags

von 6:00 - 12:00 Uhr oder 13:00 - 19:00 Uhr
70 €
70 €
70 €
100 €
70 €
70 €
70 €

XXX

EQUIPMENT

Beamer oder TV Gerat
Flipchart mit Papier
Funk-Mikrofon
Medientower mit Mikrofon

Metaplanwand

ganztags

140 €
140 €
140 €
200 €
140 €
140 €
140 €

300 €

110,00
16,00
30,00

260,00
11,00

Raumkosten

Externe Gaste [

halbtags

von 6:00 - 12:00 Uhr oder 13:00 - 19:00 Uhr

140 €
140 €
140 €
200 €
140 €
140 €
140 €

XXX

EQUIPMENT

¢ Moderationskoffer
* Rednerpult
e Tischdecke

*  Weitere Deko auf Anfrage

ganztags

280 €

280 €

280 €

400 €

280 €

280 €

280 €

600 €

€
€

€

16,00
60,00

8,50



é Raumbelegungsplan

RAUME Maximale Anzahl an Personen

Verbunden zu einem Konferenzraum

Blockform Kino Parlamentarisch U-Form mit Beamer ohne Beamer ohne Tische

KéIn 1 15 8 10

Disseldorf 1 15 8 10 16 18 30 E
Minchen 12 15 8 10 %
Frankfurt 14 g
Berlin 10 iz 8 8 I
Leipzig 8 12 8 6 16 18 30 :
Hamburg 8 12 8 6 2=
Aspretto 40 38 60 50




FlUr Sonderveranstaltungen gebuchtes
Personal rechnen wir mit folgenden Tages-
und Stundensatzen ab:

Projektleitung ab 200 Personen 400,00 € pro Tag
Service- und Kuchenleitung 37,50 € pro Stunde
Koch oder Kochin 36,00 € pro Stunde
Servicekraft 30,20 € pro Stunde
Kichenhilfskraft 25,10 € pro Stunde

Menschen machen den Unterschied. Und guter Service? Macht Lust auf noch mehr guten Service - das ist unsere Mentalitat.
Bei Bewirtungen auflerhalb der im Leistungsschein beschriebenen Konferenzzeiten gelten folgende Stundenaufschlage bzw. Stundenpreise (netto):

{ PREISE 2022

MONTAG BIS FREITAG SAMSTAG, SONNTAG, FEIERTAG
Aufschlag 6 bis 7 Uhr 16 bis 20 Uhr 20 bis 24 Uhr 0 bis 6 Uhr 6 bis 20 Uhr 20 bis 24 Uhr 0O bis 6 Uhr
125% 125% 150% 175% 150% 175% 200%

‘ PROJEKTLEITUNG

Ab 200 Personen Tagessatz: 400,00€

SERVICELEITUNG

Kuchenleitung 46,50 € 46,50 € 55,80€ 65,10 € 55,80 € 65,10 € 74,40 €

Koch oder Kdchin 45,00 € 45,00 € 54,00 € 63,00 € 54,00 € 63,00 € 72,00 €

Service- und Biifettkraft, Logistiker 37,75 € 37,75 € 45,30 € dfenc 45,30 € 52,85 € 60,40 €
’ Kichenhilfe und Spllkraft 31,38€ 31,38€ 37,65€ 4393 € 37,65 € 43,93 € 50,20 €
t p

\y._
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Vom MAC aus erreichen Sie zu Fuf3 in wenigen
Minuten das Terminal 2 des Frankfurter
Flughafens. Ein kostenlos zur Verfugung
stehender Busshuttle verkehrt 24 Stunden an
sieben Tagen der Woche.

Zu den Hauptgeschaftszeiten verbindet er das
MAC im 15-Minuten-Takt mit den Terminals 1 und
2 und bietet damit einen zugigen Transport zum
Flughafen mit seinen zwei Bahnhofen. Die
Haltestelle am MAC befindet sich direkt vor der
Haupteingangslobby.

Frankfurt City 13km
Fernbahnhof 1,5km
Frankfurt Airport 1,0km
A3/ A5 0,5km

¥
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Die Preise in der Konferenzmappe beziehen sich ausschliefllich auf Ihre Veranstaltung im Main Airport Center

Bitte beachten Sie, dass alle Angebote freibleibend sind. Mit Erscheinen der jeweils gliltigen Preisliste verlieren alle bisherigen Angebote ihre Glltigkeit.

Die im Katalog angegebenen Preise sind inkl. Lieferung des Equipments in Hohe der Personenzahl. Je nach Veranstaltung konnen Kosten flr Equipment entstehen, die gesondert berechnet
werden. Bei Anlieferung von Lebensmitteln, die aufgrund ihrer naturlichen Beschaffenheit ausschliefllich fir den sofortigen Verzehr geeignet sind, geht die Sorgfaltspflicht gemafd der
Lebensmittel-Hygieneordnung auf den Auftraggeber Uber. Dies betrifft vor allem Speisen, die vom Auftraggeber zu einem spateren Zeitpunkt oder an einem anderen Ort als dem der
Veranstaltung zu sich genommen werden. Hier Ubernimmt die Sodexo Services GmbH keinerlei Haftung. Etwaige Mangel kdnnen nur sofort geltend gemacht werden.

Alle angeflhrten Preise verstehen sich als Nettopreise in Euro zzgl. der jeweils gultigen Mehrwertsteuer.

Der Veranstalter muss der Sodexo Services GmbH die endgultige Teilnehmerzahl spatestens 5 Arbeitstage vor dem Termin der Veranstaltung mitteilen, um eine sorgfaltige Vorbereitung zu
sichern. Versaumt der Veranstalter die Mitteilung der endgultigen Teilnehmerzahl, so ist die Teilnehmerzahl der Auftragsbestatigung der Sodexo Services GmbH bindend.

v | Im Falle einer geringeren Teilnehmerzahl als gemeldet, behalten wir uns vor die Warenkosten fir Speisen und Personal vollstandig zu berechnen.

Bei Raumbuchungen der Raume Koéln, Dusseldorf, Munchen, Frankfurt, Berlin, Leipzig und Hamburg ohne Catering, erheben wir eine Bereitstellungspauschale in Hohe von 25,00 €.

Bei Raumbuchung des Raumes aspretto ohne Catering erheben wir eine Bereitstellungspauschale in Hohe von 100,00 €.

-~y

Bitte beachten Sie, dass wir uns vorbehalten, bei Nicht-Mietern (externe Gaste) im MAC einen 100%-Aufschlag auf die Raummieten der RGume Koln, Dusseldorf, Mlinchen, Frankfurt, Berlin,
Leipzig, Hamburg und aspretto zu erheben.

Zahlungsbedingungen:
.. Rechnungen der Sodexo Services GmbH sind binnen 14 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zur Zahlung fallig.

""" .. R R

41l

= 3 | .




#a

e~y

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Reservierung, Raummiete, Umsatzgarantie,

Die Reservierung von Raumen und Flachen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen werden schriftlich durch die Sodexo Services GmbH bestatigt. Der
Veranstalter/Mieter hat zu den in der Reservierungsbestatigung aufgefiihrten Vertragskonditionen sein Einverstandnis innerhalb der angegebenen Frist gegenuber der

Sodexo Services GmbH schriftlich zu erklaren. Mit rechtzeitigem Eingang der schriftlichen Bestatigung durch den Veranstalter kommt ein fur beide Parteien bindender Vertrag zustande. Die
Uberlassung von Rdumen begriindet ein Mietverhéltnis. Eine Unter- oder Weitervermietung von R&umen sind nicht gestattet.

Als Mietzins wird eine feste Raummiete vereinbart. Einzelheiten sind in der Reservierungsbestatigung geregelt.

Die Raummieten ergeben sich aus der zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses maRgeblichen Preisliste (Konferenzmappe). Mafdigebend sind jedoch immer der in der Reservierungsbestatigung
angegebene Mietzins (feste Raummiete) sowie die einzelnen Vertragskonditionen.

Mitgebrachte Gegenstande:
Mitgebrachte Gegenstande, Dekorationen usw. sind bei Ende der Veranstaltung bzw. nach Ablauf der Mietzeit unverzuglich zu entfernen und durfen auch nicht an anderer Stelle im Gebaude
abgestellt werden. Zurlckgelassene Gegenstande und Verpackungsmaterial werden durch die Sodexo Services GmbH auf Kosten des Veranstalters entfernt und entsorgt.

Rauchverbot
Es gilt ein generelles Rauchverbot im gesamten Gebaude. Den Anweisungen des Betriebsleiters ist unbedingt Folge zu leisten. Diesem steht das Hausrecht zu.

Mitbringen von Speisen und Getranken
Der Veranstalter darf Speisen und Getranke zu den Veranstaltungen grundsatzlich nicht mitbringen. In Sonderféllen (nationale Spezialitaten usw.) kann darUber eine schriftliche Vereinbarung
getroffen werden; in diesen Fallen wird eine Servicegebuhr bzw. Korkgeld berechnet.

Rauménderung

Raumanderungen bleiben der Sodexo Services GmbH vorbehalten, wenn die Raume in Grof3e und Ausstattung gleichwertig sind.
Bei einer erheblichen Reduzierung der Personenzahl, behalt sich die Sodexo Services GmbH vor, die Veranstaltung in einen kleineren Raum zu verlegen.
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Stornobedingungen und AGB™S

Geht die Mitteilung Uber den Rucktritt des Veranstalters Sodexo mindestens 48 Stunden (Mo.-Fr.) vor Veranstaltungsbeginn zu, behalt Sodexo sich die Berechnung von Stornierungskosten in
Hohe von 50% des kalkulierten Speisenumsatzes vor (Anzahl Teilnehmer x halber jeweiliger Speisenpreis). Geht die Mitteilung Gber den Rucktritt des Veranstalters Sodexo weniger, als

48 Stunden (Mo.-Fr.) vor Veranstaltungsbeginn zu, behalt Sodexo sich die Berechnung von Stornierungskosten in Hohe von 100% des kalkulierten Speisenumsatzes vor (Anzahl Teilnehmer x
voller jeweiliger Speisenpreis)

Sollten darlber hinaus externe Dienstleistungen wie z. B. Blumen, Dekoration oder Personal gebucht gewesen sein, werden diese Kosten ebenfalls belastet, sofern die Leistung nicht mehr
kostenfrei storniert werden kann. Dem Veranstalter obliegt der Nachweis héherer Aufwendungen, dem Caterer der Nachweis niedrigerer ersparter Aufwendungen.

Flr Sonderveranstaltungen gelten separat zu vereinbarende Stornierungsbedingungen.

Stornobedingungen der Raumlichkeiten:

Bei Stornierung der Raume bis 5 Werktage vor Veranstaltung 50 %
Bei Stornierung der Raume bis 2 Werktage vor Veranstaltung 100 %

Alle genannten Preise sind Netto-Preise in Euro zuzuglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Fur Sach- und Personenschaden einschlieflich etwaiger Folgeschaden, die wahrend der Mietzeit durch den Mieter, seiner Mitarbeiter oder seiner Gaste verursacht werden, haftet der Mieter
nach Mafdgabe der einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen. Der Mieter verpflichtet sich, die Sodexo Services GmbH von Ansprichen Dritter, die sich aus einer schuldhaften Verletzung seiner
Pflichten ergeben, freizustellen. Der Mieter haftet der Sodexo Services GmbH fir den durch Schaden an den Mietraumen, dem Inventar und den tberlassenen Ausstattungsgegenstanden sowie
flr den durch die notwendige Beseitigung dieser Schaden entstehenden Mietausfall. Gibt der Mieter ihm Uberlassene Schlissel bei Mietende nicht zurtick oder meldet er deren Verlust, so ist
die Sodexo Services GmbH berechtigt, die Schliefizylinder der betreffenden Tluren austauschen zu lassen und von dem Mieter Ersatz der hierfur anfallenden Kosten zu verlangen.




QUALITAT ERLEBEN
Sodexo hat ,Quality of Life Services” zum Kern der

Unternehmensmission erklart. Denn wir glauben daran, dass
Unternehmen, deren Mitarbeiter/-innen sich entfalten

konnen, erfolgreicher am Markt agieren. Mit unseren

Dienstleistungen in den Bereichen Catering, Facility-

Management und Benefits & Rewards Services sowie

unseren Workplace & Technical Services tragen wir zur Ver- (
besserung der Lebensqualitat bei — jeden Tag weltweit und

auch bei lhnen!

Weitere Informationen zu Sodexo
finden Sie unter www.de.sodexo.com
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Uber Sodexo

So sind wir

Sodexo ist Ihr Partner, der Erwartungen Ubertrifft, der Ma3stabe setzt, der Kunden begeistert, der Gastfreundschaft lebt und immer optimale Leistungen und Losungen prasentiert. Wir stehen
fir umfassende Serviceldsungen, exzellente Facility Services, Uberzeugende Catering-Dienstleistungen, Kundenorientierung, hdchste Qualitat und kompetente, gut aus- und weitergebildete
Mitarbeiter. Grundstein flr unser erfolgreiches Unternehmen sind Fachkompetenz, Qualitatsbewusstsein und Know-how. Und der Wille, mehr zu erreichen.

Unsere Werte

Teamgeist
Wo immer wir arbeiten: Wir pflegen die offene Kommunikation, schweiflen die Teams eng zusammen, motivieren und integrieren Mitarbeiter und machen aus Kunden Partner, die unseren

Leistungen und Losungen vertrauen.
Servicementalitat

Wer immer Sie sind: Perfekter, standig weiterentwickelter Service schafft Erlebnisse und ist vorausschauend. Er ist der Gradmesser fur innovative Ideen und Indikator dafur, Ihre Bedurfnisse
verstanden zu haben.

Fortschritt
Was immer wir tun: Wir entwickeln uns und damit auch Sie weiter. In den Angeboten, im Service und in der Flexibilitat. Fortschritt bedeutet: Ihre Lebensqualitat im Alltag zu
verbessern —-durch Abwechslung und Innovation.

Unsere ethischen Grundsatze

e Loyalitat

* Respekt gegenliber Mitmenschen
e Transparenz

e Integritat

Weitere Informationen zu Sodexo finden Sie unter www.sodexo.com
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